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ในงานวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาสมบัติทางโครงสรางและเคมีฟสิกสของแปงชนิดตางๆ ท่ีมี
การใชประโยชนอยูนอย (มันแกว เผือก เอนซีท กระจับ ถ่ัวหัวชาง และ ถ่ัวเขียว) เปรียบเทียบกับแปงมันสําปะหลัง
เพ่ือนํามาใชเปนสารปรับปรุงสมบัติของแปงมันสําปะหลังดวยเทคนิคการทําแปงผสม พบวาแปงดังกลาวมี
ความบริสุทธิ์ (ปริมาณโปรตีนและเถานอยกวารอยละ 0.5 โดยนํ้าหนักแหง) เมื่อตรวจสอบขนาดของเม็ดแปง 
พบวาแปงเผือกมีขนาดเม็ดแปงเล็กท่ีสุด (2 ไมโครเมตร) และแปงเอนซีทมีขนาดเม็ดแปงใหญท่ีสุด (42 
ไมโครเมตร) โดยมีรูปแบบโครงสรางผลึกเปนแบบ B แปงถ่ัวเขียวและแปงถ่ัวหัวชางจัดเปนโครงสรางผลึกแบบ 
C ในขณะที่แปงท่ีเหลือมีโครงสรางผลึกแบบ A  การวิเคราะหปริมาณอะมิโลสมีคาต้ังแตรอยละ 7.91 ซึ่งพบใน
แปงเผือกจนถึงรอยละ 35.59 ซึ่งพบในแปงถ่ัวหัวชาง เมื่อทําการตรวจวัดคาการกระจายตัวของสายโซอะมิโล

เพกทิน พบวาแปงถ่ัวหัวชางมีสายโซขนาดยาว (DP≥ 37) มากที่สุด (รอยละ 11.88) และมีสายโซขนาดส้ัน 
(DP 6-12) นอยท่ีสุด (รอยละ 19.35) นอกจากนี้การศึกษาคุณสมบัติเชิงความรอน ความหนืด และรีโอโลจ ี 
ของแปงพบวาความหนืดของแปงเปยกเมื่อตรวจสอบดวย Rapid visco analyzer (RVA) ของแปงกระจับ  
แปงถ่ัวเขียว และแปงถ่ัวหัวชางมีคาการคืนตัวเปนบวก แสดงวามีแนวโนมในการเกิดเจลไดดี นอกจากนี้แปง
ถ่ัวหัวชางมีอุณหภูมิเจลาทิไนเซชันต่ําท่ีสุดและมีชวงอุณหภูมิในการเกิดเจลาทิไนซสูงท่ีสุด ในขณะที่แปง  
มันสําปะหลังมีคาพลังงานในการหลอมผลึกและอุณหภูมิของแปงรีโทรเกรดต่ําท่ีสุด จากการศึกษาสมบัต ิ 

วัฏภาคการไหล พบวาคา G′ ขณะเย็นตัวของแปงกระจับ แปงถ่ัวเขียว และแปงถ่ัวหัวชางมีคาสูง ขณะที่แปง 
มันสําปะหลัง แปงมันแกว และแปงเผือกมีคาต่ํา เมื่อใชเทคนิค Principal Component Analysis (PCA) 
วิเคราะหความสัมพันธของชนิดแปงท่ีมีผลตอคุณสมบัติการเกิดเจล พบวาสามารถจัดกลุมแปงไดเปน 2 กลุม 
คือ กลุมท่ีมีการเกิดเจลดี ไดแก แปงถ่ัวหัวชาง แปงถ่ัวเขียว แปงเอนซีท และแปงกระจับ และกลุมท่ีมี
คุณสมบัติการเกิดเจลไมดี ไดแก แปงมันสําปะหลัง แปงมันแกว และแปงเผือก การปรับปรุงสมบัติของแปง  
มันสําปะหลังโดยการดัดแปรทางเคมีโดยการยอยดวยกรดไฮโดรคลอริกท่ีความเขมขนกรด (รอยละ 1-6 โดย
น้ําหนัก) และเวลาการทําปฏิกิริยา (1-7 ชั่วโมง) ท่ีอุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส แปงท่ีผานการดัดแปรดวยกรดมีคา
ความหนืดขณะรอนลดลง (ความหนืดมีคา 4 ถึง 341 cP ท่ีรอยละ 10 โดยน้ําหนัก ท่ี 90 องศาเซลเซียส)  
แตคาการไหลเทียบกับน้ํา (water fluidity, WF) เพ่ิมขึ้น (WF มีคา 8 ถึง 82) เมื่อตรวจสอบแปงเปยกขณะเย็น
ดวย RVA พบวามีคาความหนืดสุดทายสูง (94-541 RVU) และเจลแปงมันสําปะหลังดัดแปรดวยกรดมีคา  
ความแข็ง (8-152 กรัม) มากกวาแปงมันสําปะหลังดิบ (15 กรัม) ท้ังนี้สมบัติของแปงดัดแปรที่ไดจะขึ้นอยูกับ
สภาวะของกระบวนการผลิต เมื่อนําแปงมันสําปะหลังดัดแปรดวยกรดผสมกับแปงท่ีมีการเกิดเจลดี ไดแก 
แปงถ่ัวเขียว และแปงถ่ัวหัวชาง ท่ีอตัราสวนรอยละ 25, 50 และ 75 พบวาสมบัติรีโอโลจี ลักษณะเนื้อสัมผัสของ
เจลแปงผสมดีขึ้นซึ่งขึ้นอยูกับระดับของการดัดแปรแปงดวยกรดและสัดสวนของแปงท่ีเกิดเจลดีในสูตรแปงผสม 
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